BDB205 - Genel Mikrobiyoloji

Dersin Ad1 Kodu Yariyil Teori Uygulama Laboratuvar AKTS
(saat/hafta) (saat/hafta) (saat/hafta)
Genel Mikrobiyoloji BDB205 3. Yanyil / Giiz 2 0 2 4
Onkosullar Yok
Dersin dili Tiirkce
Dersin Tiirii Zorunlu
Dersin 6grenme ve Anlatim
ogretme teknikleri
Dersin sorumlusu(lar)
Dersin amaci Mikrobiyoloji alaninda temel bilgileri kazandirmasidir.
Dersin 6grenme ¢iktilart | 1. Bakterilerin yapisini, metabolizma ve genetik 6zelliklerini tanimlar.
2. Normal Mikrobiyal Floray1 kavrar.
3. Antibiyotikleri siniflandirir.
4.  Mikrobiyolojide 6nemli viriis, mantar ve parazitleri kavrar.
5. Antijen, antikor yapisini, immun yanit olusma mekanizmalarini tanimlar.
6.  Sterilizasyon, dezenfeksiyon yontemlerini ve el hijyenini tanimlar.
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editorii) Lippincott’un Sekillerle Aciklamali Derleme Ders Kitaplari: Mikrobiyoloji. Nobel Tip
Kitabevleri Tic. Ltd. Sti., 2017 Istanbul.
2. Levinson W (eds). Review of Medical Microbiology and Immunology. McGraw-Hill. Sener B, Esen
B (ceviri editdrleri). Lange Tip Kitaplar1 Tibbi Mikrobiyoloji ve Immunoloji. Ayrintt Basim ve
Yayin Matbaacilik Hiz. San. Tic. Ltd. $ti.,2018, Ankara.
3. Mandell, Douglas, and Bennett's Principles and Practice of Infectious Diseases, Eighth Edition,
2015, Saunders/Elsevier.
4, Patrick R. Murray, Ken S. Rosenthal, and Michael A. Pfaller. Medical Microbiology, Eighth
Edition, 2016, Elsevier.
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Haftalik Ders Konulari
Haftalar Tartisilacak Islenecek Konular
1. Hafta Mikrobiyolojinin Tarihgesi ve Mikroorganizmalarin Genel Ozellikleri
2. Hafta Bakterilerin Genel Ozellikleri,
3. Hafta Bakterilerde Ureme ve Metabolizma, Bakteri Genetigi
4. Hafta Konak Mikroorganizma liskisi
5. Hafta Normal Mikrobiyal Flora
6. Hafta Antimikrobiyaller
7. Hafta Mantarlarin Genel Ozellikleri
8. Hafta ARA SINAV
9. Hafta Viruslerin Genel Ozellikleri
10. Hafta Parazitlerin Genel Ozellikleri
11. Hafta Mikrobiyolojik Ornek Alma ve Tam Yontemleri
12. Hafta Besin Zehirlenmeleri
13. Hafta Immun Sistem, Dogal ve Kazanmlmis Bagisiklik
14. Hafta Humoral ve Hiicresel Bagisiklik ve Bagisiklama
15. Hafta Sterilizasyon, Dezenfeksiyon ve El Hijyeni

Ogrenci Is Yiikii Tablosu

Etkinlikler

Sayisi Siiresi Toplam Is Yiikii

Ders Siiresi

14 3 42

Laboratuvar

14 1 14

Uygulama

Alan Caligmasi

Smif Dis1 Ders Calisma Siiresi (Serbest ¢alima/Grup Calismas/On Calisma)

Sunum (Video ¢ekmek/Poster hazirlama/S6zel Sunum Yapma/Odak Grup
Goriismesi/Anket Uygulama/Gozlem ve Rapor Yazma)

Seminer Hazirlama

Proje

Vaka Caligmasi

Rol Oynama, Dramatize etme

Makale yazma-Kritik etme

Yariyil i¢i sinavlari

Yariyil sonu sinavlari

1 20 20

Toplam is yiikii (saat) / 25(s)

100/25=4

Ders AKTS

4
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Degerlendirme Sistemi

Yariyil ici calismalar

Sayisi

Katki Pay1

Ara Sinav

%50

Kisa Siav

Laboratuvar

Uygulama

Alan Caligmast

Derse Ozgii Uygulama (Varsa)

Odevler

%50

Sunum ve Seminer

Projeler

Diger

Yariyil ici calismalarin toplami

100

Yariyll sonu calismalar:

Final

%100

Odev

Uygulama

Laboratuvar

Yariyil sonu ¢cahismalarin toplami

100

Yariyil I¢i Calismalarinin Basar1 Notuna Katkisi

%40

Yartyil Sonu Sinavinin Basart Notuna Katkisi

%60

Basar1 notunun toplamm

100

Derslerin 6grenme ciktilarinin program yeterlilikleri ile iliskilendirilmesi

Dersin Ogrenme Ciktilar

Program Yeterlilikleri B.C1 5.C2

0.C.3

0.C.4

0.C5 | 0.C.6

1. Beslenme ve Diyetetik bilimine dzgii temel ve sosyal
bilimlerden edinilen kanita dayali teorik bilgileri 4 4
uygulamada kullanabilme becerisini kazanir.

3

2

2

2. Mesleki uygulamalarda ihtiya¢ duyulan ekipman ve bilisim
teknolojilerini etkin kullanma becerisi edinir.

3. Topluma, meslektaslarina, diger meslek calisanlarina ve
saglikli/hasta bireye karsi haklarini, gérevlerini ve
sorumluluklarini bilir ve mesleki etik kurallara uygun
davranmay1 6grenir.

4. Beslenme ve Diyetetik biliminin farkli alanlarindaki
karsilastig1 sorunlart edindigi giincel bilgi ve beceriler
sayesinde gézlemleme, saptama, yorumlama, rapor etme ve
¢dzliim iiretme becerilerine sahip olur.

5. Disipliner veya disiplinler arasi ortamlarda etkili iletigim
kurma, sorumluluk alma, ¢dziim odakli ¢aligma ilkeleri ile 2 1
etkin ¢alisma becerileri edinir.

6. Beslenme ve diyetetik alaninda edindigi teorik, uygulamali
bilgi ve becerileri kullanarak bir aragtirmay1 bireysel veya
ekip ¢aligmasi ile planlar, deney yapar/veri toplar, verileri
analiz eder, yorumlar ve rapor etme yetenegi kazanir.

7. Saglikly/ hasta ve risk altindaki bireylerin yasami boyunca
beslenme durumunu g6z Oniine alarak dneriler gelistirir.

8. Bireyin ve toplumun ihtiyag¢lart dogrultusunda beslenme plan
ve politikalarinin olusturulmasina ve uygulanmasina yonelik 2 4

bilgi edinir.

9. Mesleki alanda ulusal ve uluslararasi diizeyde son
gelismeleri takip ederek kendini gelistirir ve yasam boyu 2 3
O0grenme bilincini kazanir.

Yeterliligi saglama diizeyi: 1: Disiik, 2: Diisiik/Orta, 3: Orta, 4: Yiiksek, 5: Mitkemmel
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